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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

O presente documento visa analisar a viabilidade da presente contratacdo, bem como
compilar as demandas e os elementos essenciais que servirdo para compor o Termo de Referéncia ou
projeto Basico, de forma a melhor atender as necessidades da Administragao.

1. DADOS DO PROCESSO:

N2 do Processo: 173322026

Estudo Preliminar n2: 002/2026

Secretaria: Secretaria Municipal de Servigos e Equipamentos Publicos
Setor / Orgio: Restaurante Popular

obieti Exemplo: O presente Estudo Técnico Preliminar tem por objetivo
etivo:
! identificar a melhor solugdo para a aquisi¢do de utensilios para cozinha.

Gestor: Fernanda Perisse Camizdo Camanho Fructuoso — matricula:
063.892

Equipe de Planejamento: — - -
Apoio Técnico: Alessandra da Silva Fernandes — matricula: 100.439

De acordo: Marcelo da Silva Pereira — matricula: 100.530

2. DEMONSTRACAO DA PREVISAO DA CONTRATACAO NO PLANO ANUAL DE CONTRATACOES

O Municipio de Nova Friburgo ndo dispde de um Plano Anual de Contratagdes. No entanto, a necessidade
apresentada integra o planejamento interno desta Secretaria.

3. DESCRICAO DA NECESSIDADE:

A aquisicdo de utensilios de cozinha destinados ao Restaurante Popular mostra-se necessaria diante da
relevancia do servico prestado pela unidade, que atende diariamente cerca de 380 pessoas, entre
servidores municipais e populacdo em geral, com especial atencdo as pessoas em situagdo de
vulnerabilidade social, garantindo o acesso a refeicdes de qualidade a baixo custo.

A continuidade e a qualidade desse servico dependem diretamente de estrutura operacional adequada,
na qual os utensilios de cozinha desempenham papel essencial. Atualmente, verifica-se que grande parte
desses itens encontra-se em condi¢des inadequadas de uso, em razao do desgaste natural decorrente da
utilizacdo continua e da auséncia de reposicao planejada ao longo do tempo. Soma-se a isso o fato de
muitos utensilios terem sido adquiridos de forma isolada, sem padronizacdo e sem observancia de
critérios técnicos.

Nesse contexto, a aquisicdo torna-se imprescindivel para assegurar condicdes adequadas de
funcionamento da unidade, garantindo eficiéncia no preparo das refei¢cdes, seguranca alimentar, higiene
e melhores condi¢cdes de trabalho para a equipe envolvida.

A auséncia da contratacdo poderd comprometer diretamente a execugdo dos servigos, ocasionando
prejuizos a qualidade das refeicGes ofertadas, aumento de riscos operacionais e sanitarios e eventual
descontinuidade parcial das atividades. Por outro lado, a aquisicdo permitird a modernizagdo e
padronizacdo dos utensilios, com reflexos positivos na produtividade e na qualidade do atendimento.

Dessa forma, a necessidade esta diretamente vinculada a manutencdo e ao aprimoramento de servigo
publico essencial, com relevante impacto social, sendo medida necessaria e alinhada aos principios da
eficiéncia, eficacia e economicidade.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO:

A contratagdo devera observar requisitos minimos que assegurem qualidade, durabilidade e
conformidade com normas legais e sanitarias.

Os utensilios deverdo ser novos, de primeiro uso, e apresentar padrdo de qualidade compativel com a
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utilizacdo intensiva decorrente do preparo didrio de refeicGes. Deverdo ser resistentes, preferencialmente
fabricados em ago inoxiddvel ou materiais equivalentes adequados ao uso alimenticio, garantindo
durabilidade, seguranca e facilidade de higieniza¢3o.

Os itens deverdo atender as normas sanitarias e as boas praticas de manipulagdo de alimentos, possuindo
acabamento adequado, sem arestas cortantes ou superficies que comprometam a seguranga dos usuarios
ou dos servidores.

A contratada deverd garantir a entrega dos produtos em perfeitas condi¢des, bem como a substituicdo de
itens defeituosos ou em desacordo com as especificacdes.

Deverdo ser observados critérios de sustentabilidade, priorizando produtos com maior durabilidade e
menor impacto ambiental ao longo do ciclo de vida.

Sao de responsabilidade exclusiva da contratada:
e impostos, taxas, licengas e registros;
e despesas com frete e encargos logisticos.
Catalogo e amostras

Antes da adjudicacdo serd exigida da primeira classificada a apresentacdo de catalogo, folder e/ou ficha
técnica dos itens ofertados, para verificagdo de compatibilidade com as especifica¢des.

Caso a documentacgdo técnica nao seja suficiente, podera ser solicitada amostra dos itens, devidamente
identificada com o nome do licitante.

Prazo para apresenta¢do de amostras: 7 dias uteis, contados da solicitacdo do pregoeiro.
Critérios de avaliacdo:
e qualidade do material
e resisténcia e robustez
e ergonomia e funcionalidade
e facilidade de higienizacao
e acabamento e seguranca
Os materiais deverdo atender as normas da ABNT e possuir certificacdo do INMETRO quando aplicavel.

Garantia

Os bens deverdo possuir garantia minima de 3 meses, sem prejuizo da garantia legal ou de prazo
superior ofertado pelo fornecedor.

5. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES:

As quantidades de utensilios foram definidas com base em levantamento realizado pela equipe
responsavel pela operacionalizacdo do Restaurante Popular, considerando o volume médio diario de
aproximadamente 380 refei¢Ges e a estrutura atual disponivel.

O dimensionamento levou em conta a necessidade de substituicdo de itens em condi¢des inadequadas
de uso e a complementacdo do quantitativo necessario para garantir o funcionamento continuo das
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atividades.

Foram considerados fatores operacionais como a necessidade de utilizacdo simultdnea de utensilios,
reposicdo durante o processo produtivo e higienizagdo continua dos materiais, de modo a nao

comprometer o fluxo de producao.

As estimativas também refletem a experiéncia prdtica da equipe técnica na execugdo das atividades

diarias da unidade, considerando sua rotina operacional.

N3o ha série histdrica estruturada de consumo ou aquisicdo que permita a utilizacdo de parametros
quantitativos formais, tendo em vista que as aquisi¢ées anteriores ocorreram de forma pontual e sem

planejamento consolidado.

Ressalta-se, ainda, que segue em anexo o inventdrio contendo o quantitativo atualmente existente no
restaurante, as condi¢Ges de uso dos itens, o quantitativo pretendido para aquisicdo e as respectivas

justificativas, com o objetivo de demonstrar de forma detalhada a necessidade da contratacao.

6. LEVANTAMENTO DE MERCADO:

O levantamento de mercado consiste na realizacdo de analise das solu¢des disponiveis, com a devida
justificativa técnica e econdmica para a escolha da alternativa mais vantajosa para contratacao.

Dentre as solugdes identificadas para a obtengdo de utensilios de cozinha, que sdo tecnicamente viaveis

e compativeis com a realidade da Administracdo Publica, destacam-se as seguintes:

Solugdo 01: Aquisicao
O municipio adquire utensilios via processo licitatdrio e incorpora os bens ao patrimonio publico.

Vantagens:

. Patrimonio publico permanente

. Menor custo no longo prazo

. Maior controle e padroniza¢do dos equipamentos

. Possibilidade de escolha de materiais mais durdveis

Desvantagens:

. Alto investimento inicial
. Processo licitatorio pode ser demorado
. Necessidade de futura reposi¢ao e novas licitagdes

Solugao 02: Locagao de equipamentos
Uma empresa fornece utensilios/equipamentos mediante contrato mensal, incluindo manutencggo e
substituicao.

Vantagens:
. Baixo investimento inicial
. Manutencao inclusa no contrato
. Implantacdo rapida

. Substituicdao imediata de itens danificados

Desvantagens:
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. Custo total maior no médio e longo prazo
. Dependéncia continua do fornecedor
. Contratos mais complexos de fiscalizar
. Risco de baixa economicidade em operagdes permanentes

. N3o gera patrimonio publico

Solugdo 03: Manutencdo dos utensilios ja existentes
Uso do acervo atual com reparos, reposicdo parcial e prolongamento da vida util dos equipamentos.

Vantagens:
. Menor custo imediato
o [ Aproveitamento do patrimonio existente
. Implementacdo imediata

Desvantagens:
. Baixa confiabilidade operacional (equipamentos antigos podem falhar)
. Limitacdo de escala de producdo
o [ Custos de manutengdo podem aumentar com o tempo
. Risco sanitario e de seguranca alimentar se houver desgaste
. Pode nao atender demanda crescente do restaurante popular

Apds anadlise das alternativas identificadas, a solugdo mais adequada para atender a demanda de
utensilios de cozinha em um Restaurante Popular é a aquisi¢cao por meio de licitagdo. Essa alternativa se
justifica, principalmente, pela necessidade de garantir a continuidade, a eficiéncia e a economicidade de
um servico publico de carater permanente e de alta demanda.

Embora exija um investimento inicial mais elevado, a compra por licitagdo apresenta o menor custo ao
longo do ciclo de vida dos equipamentos, uma vez que elimina despesas recorrentes com aluguel e
reduza dependéncia de contratos continuos com fornecedores. Além disso, os utensilios e equipamentos
adquiridos passam a integrar o patrimonio publico, possibilitando maior controle.

Do ponto de vista operacional, essa modalidade permite maior padronizacdo dos itens adquiridos, ja que
a administracdo pode especificar tecnicamente os materiais mais adequados, como utensilios em aco
inoxidavel e equipamentos de uso industrial, compativeis com o volume elevado de producao tipico dos
restaurantes populares. Isso contribui diretamente para a eficiéncia da cozinha, reduz falhas
operacionais e melhora as condicdes de trabalho e seguranca alimentar.

Outro aspecto relevante é a aderéncia da solugdo aos principios da administragdo publica, especialmente
legalidade, impessoalidade, eficiéncia e economicidade, uma vez que o processo licitatorio assegura
competitividade entre fornecedores e sele¢ao da proposta mais vantajosa para o interesse publico.

Por fim, considerando que o Restaurante Popular é um servico essencial e continuo, voltado a seguranca
alimentar da populagao, a compra por licitagdo se mostra mais segura e estavel quando comparada a
locagdo de equipamentos ou a manutencdo de utensilios existentes, que podem ser insuficientes ou
mais onerosas no longo prazo. Dessa forma, essa alternativa se consolida como a mais eficiente e
sustentdvel para estruturar e manter o funcionamento adequado da unidade.

Ato continuo, foram analisados processos de contratacdes semelhantes realizados por outros orgdos
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eentidades, por meio de consultas ao Portal Nacional de ContratagGes Publicas (PNCP), com o objetivo
de identificar novas metodologias ou inovagdes que pudessem melhor atender as necessidades da
unidade requisitante.

Nao foram observadas variagoes significativas nos procedimentos adotados para a aquisicao do objeto
em questao.

Segue, abaixo, o link das consultas mencionadas:

https://pncp.gov.br/app/editais/12075748000132/2025/85

https://pncp.gov.br/app/editais/18602011000107/2026/32

Dessa forma, verifica-se a ampla disponibilidade de empresas capacitadas para o fornecimento dos
equipamentos, em conformidade com os requisitos estabelecidos neste documento.

7. ESTIMATIVA DO PREGCO DA CONTRATACAO:

A estimativa de precgos apresenta extrema importancia para a verificacdo de disponibilidade de recursos
suficientes, uma vez que indica o valor ofertado pelo mercado do bem a ser adquirido.

Antes de iniciar o presente processo de aquisicdo, a Secretaria Municipal de Servigos e Equipamentos
Publicos, como medida preventiva e atendendo ao disposto na Lei Nacional 14.133/2021, efetuou uma
prévia consulta de precos com a finalidade de obter uma estimativa do valor a ser despendido com a
compra dos utensilios de cozinha.

Destaca-se que, independentemente da estimativa realizada pela SESEP, o levantamento de mercado para
obtencdo dos valores de referéncia devera ser realizado pela Subsecretaria Municipal de Compras e
Licitagdes, nos termos do Decreto Municipal n2 2007 de 16 de fevereiro de 2023, conforme Rotina
Administrativa de formac¢do e execugdo de contratos administrativos deste Municipio e demais normas
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ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO
Especificagao Quant | Preco01 | Preco 02 |Preco 03| Média Total
Assadeira retangular
para uso .
i RS 93,60
profissional, 6 | R®6500 | R$77,30 | 2 Tl RS 78,63 | R 471,80
dimensdes (Magalu) (Ormimagq) Alimentos)
aproximadas de 45
cmx30cm.
Bacia plastica
multiuso, de grande
porte, na cor 10 RS 68,32 RS 45,89 | RS 56,30 RS 56,84 RS 568,37
branca, com algas, (Plasvale) Carrefour | Marfimetal
didmetro minimo de
60 cm.
Bule para café, uso RS
fissional
profissional, com , |RS12990 |RS103,74 1 /' | RS 12695 | R$ 253,90
capacidade minima Amazon | Leroy Merlin &
. Frigo
de 4 litros.
Cacarola/panela RS
profissional com 8 R$350,00 | RS 25_0’00 319,75 | RS 306,58 | RS 2.452,67
Venecenter Platinox ’
tampa para arroz Magalu
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Caixa organizadora
com tampa, em §
polietileno, na cor . . 3
branca, uso R$39,99 | R$ 54,90 g
ranca, 10 | Moravihas | Atacadzo | X2 3792 | R$ 44,14 | RS 441,37 =
industrial, d Amazon a
X " ) o lar Posto Treze 5
dimensdes minimas 5
de 30 cm x 50 cm x ]
17 cm. -';
Caneca fervedor RS 3
- @
profissional com 2 | Ro6000 | R382,50 | 122,84 | pegg 45 | R 176,89 e
capacidade minima Magalu Ruzalem Leroy Z
de 4 litros. Merlin @
Colher de mesa para RS 2,99 g
uso doméstico ou 96 R$ 4,29 RS 4’85_ Maravilhas | RS 4,04 RS 388,16 ®
. . . Via Inox Leroy Merlin o
institucional. do Lar 5
Concha grande para ;
uso profissional, R$ 55,47 | R$62,23 | R$ 69,00 8
com didmetro 10 Aldinox Lojas Apolo | Chef Stock RS 62,23 RS 622,33 cgr
minimo de 17 cm. S &
@
Cortador de RS B 2

_{
I d s 7
_egun?e? gran fz, 1 RS 21.0,00 RS 230,00 19897 | R$ 212,99 | R$ 212,99 3 %‘
tipo tripé de chao, Refrisol Venecenter ’ s g
.. Magalu 2 o
profissional. a 3
Escorredor industrial o Q§
em aluminio, tipo . ggg
.. R =80
profissional, RS 209,90 53
capacidade 4 RsMiSSLOO A Gourmet %57];98? R$ 277,30 | R$ 1.109,19 & .9‘ %
aproximada de 20 & Utilidades a(r:i: SE%
litros, didametro de Eig
50 cm. i Q%
Garfo de mesa em gss
aco inoxidavel, para R 2,99 R$4,29 | R$5,90 29
L 96 Maravilhas m "~ RS 4,39 RS 421,76 SR
uso doméstico ou do Lar Via Inox Tramontina g ; m
institucional. 2 §§
Garrafa térmica 5%5‘
profissional em aco RS gg§
[«

inoxidavel, com 5 | R>309,99R$32500| 5,0, | s 32830 | RS 1.641,48 g &
. . Brinox Trovy 4 o
torneira, capacidade Carrefour z N
de 8 litros. § O
~ B O
Panela de pressao N
industrial com 6.02 89 00 R 5 R
fechamento 4 |R5516,02 |\ R5589,00 | 550,00 | e 55167 | R$ 2.206,69 8 B
i Gazin Vene Center Leroy S
externo, capacidade Merlin I
de 20 litros. ﬁ
i oy}
Pr.ato fundo, liso, em RS 6,67 i
V|d.ro transparente, 9% RS 7'90. RS 6,32 “parand RS 6,96 RS 668,48 E
resistente, para uso Leroy Merlin | Carrefour | Distribuidor >
institucional. a g
RS 2
Total: 11.636,08 b
4
o}
Informa-se que os precos apresentados foram obtidos por meio de consulta em sitio eletrénico §
w
amplamente conhecido e utilizado para pesquisa de mercado, conforme demonstram os prints anexados Y
oy}
aos autos, os quais seguem para fins de conferéncia, comprovacao e transparéncia da pesquisa realizada. g
g
Considerando o valor médio apurado para os itens, o custo total estimado da aquisi¢cdo é de RS 11.636,08 g
m
(onze mil seiscentos e trinta e seis reais e oito centavos). Q
3
Informamos que o levantamento de pregos realizado consistiu em uma consulta simples a sites -
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amplamente reconhecidos no mercado relacionado ao objeto do processo. Ressaltamos que essa
verificacdo nao considerou quantitativos especificos, prazos, condi¢oes de fornecimento ou a forma de
contratacdo, motivo pelo qual os valores encontrados podem apresentar variagdes significativas em
relacdo aos que venham a ser praticados em eventual procedimento licitatdrio ou contratacdo futura.

A utilizacdo de fontes disponiveis na internet mostra-se adequada nesta fase preliminar da contratagao,
considerando tratar-se de bens comuns, padronizados e amplamente comercializados, cujos precos sao
publicamente divulgados por fornecedores e plataformas especializadas. Tal procedimento possibilita a
identificacdo de valores médios de mercado de forma célere, econémica e compativel com a natureza da
contratagao.

A finalidade dessa busca preliminar é verificar a viabilidade da contrata¢ao, oferecendo um pardametro
inicial de mercado e subsidiando a tomada de decisGes, sem carater conclusivo ou vinculante.

8. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO:

Conforme exposto nos tépicos anteriores, a necessidade da Administracdo Publica consiste na aquisi¢cdo
de utensilios de cozinha destinados ao atendimento das demandas do Restaurante Popular.

A equipe de planejamento identificou como solu¢do mais adequada a Solugao 01 — Aquisi¢do, por se
tratar da alternativa mais vantajosa sob os aspectos técnicos, econ6micos e administrativos.

A contratacdo visa a formagdo de um conjunto completo, padronizado e durdvel de materiais
indispensaveis a operacdao continua da unidade, assegurando que a cozinha institucional esteja
devidamente equipada para atender a elevada demanda de producdo didria de refei¢des, com seguranca,
eficiéncia e conformidade com as normas sanitdrias vigentes.

Os itens serdo especificados conforme critérios de durabilidade, resisténcia, facilidade de higienizacdo e
adequacdo ao uso intensivo caracteristico de cozinhas de grande porte.

Do ponto de vista técnico e econGmico, as pesquisas de mercado realizadas demonstraram que o custo
médio da contratacdo é compativel com os valores praticados no mercado e revela-se reduzido frente a
complexidade de um procedimento licitatério formal, reforcando a adequagdo da contratacdo por
dispensa de licita¢do, nos termos do art. 75, inciso |l, da Lei n® 14.133/2021.

Destaca-se que o limite legal para contratacdes diretas por dispensa em razdao do valor, originalmente
fixado em RS 50.000,00 (cinquenta mil reais), foi atualizado para RS 62.725,59 (sessenta e dois mil,
setecentos e vinte e cinco reais e cinquenta e nove centavos), conforme Decreto n? 12.343, de 30 de
dezembro de 2024. Considerando que o valor estimado da presente contratacdo é de R$11.636,08 (onze
mil seiscentos e trinta e seis reais e oito centavos), verifica-se pleno enquadramento legal.

Diante do baixo valor envolvido, mostra-se desproporcional a instauracdo de procedimento licitatdrio
formal, uma vez que a legislacdo vigente autoriza a contratacdo direta justamente para assegurar maior
economicidade, eficiéncia, celeridade e racionalidade administrativa. Assim, a solu¢do proposta revela-se
compativel com a natureza do objeto, com a necessidade institucional identificada e com os principios
previstos nos arts. 52 e 11 da Lei n? 14.133/2021, configurando-se como a alternativa mais vantajosa para
atendimento do interesse publico.

O critério de julgamento de menor prego por item, em entrega Unica, a ser realizada na Secretaria
Municipal de Servigos e Equipamentos Publicos, situada na Avenida Alberto Braune, n2 225, Centro, Nova
Friburgo/RJ, de segunda a sexta-feira, no horario das 9h as 16h.
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A Unidade Requisitante entrard em contato formalmente com a contratada para a entrega dos bens, no
prazo de até 30 (trinta) dias, contados do recebimento da Requisicdo de Material e da Nota de Empenho.

9. JUSTIFICATIVA PARA PARCELAMENTO:

Mediante analise de viabilidade técnica e econdmica, conclui-se pela conveniéncia do parcelamento do
objeto, tendo em vista que os itens a serem fornecidos sdo divisiveis, autbnomos e independentes
entre si, podendo ser executados por mais de um contratado sem prejuizo da eficiéncia ou da
padronizagdo da contratagdo. Assim, sera adotado o critério de julgamento pelo menor prego por item,
nos termos do art. 33, inciso |, da Lei Federal n? 14.133/2021.

O parcelamento mostra-se medida adequada e vantajosa, pois amplia a competitividade do certame,
permitindo a participacdo de empresas de diferentes portes e especializagGes, inclusive micro e
pequenas empresas. Além disso, possibilita que cada fornecedor participe apenas dos itens compativeis
com sua capacidade de fornecimento, reduzindo barreiras de entrada e aumentando o universo de
potenciais licitantes.

Essa estratégia tende a promover maior disputa entre os participantes e, consequentemente, a
obtencdo de propostas mais vantajosas para a Administragdo, contribuindo para a economicidade da
contratagdo, sem comprometer a eficiéncia, a qualidade dos produtos ou a gestdo contratual.

10. DEMONSTRATIVO DO RESULTADO PRETENDIDO:

O resultado pretendido com a implanta¢do da solugdo de aquisicdo de utensilios de cozinha para o
Restaurante Popular, por meio de processo licitatdrio, é a estruturacdo de uma unidade plenamente
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operacional, apta a produzir e servir refeicdes em grande escala de forma continua, segura e eficiente,

atendendo a demanda da populagdo usuaria com qualidade e regularidade.

Como efeito principal, espera-se a disponibilizacdo de uma cozinha equipada com utensilios adequados
ao uso intensivo, proporcionando maior agilidade aos processos de preparo, coc¢do, distribuicdo e
higienizacdo dos alimentos. Com isso, projeta-se incremento significativo da capacidade produtiva do
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restaurante, possibilitando o atendimento diario de elevado nimero de refei¢cbes, em consonancia com
a demanda social do programa.

Outro resultado esperado é a melhoria das condi¢es de trabalho das equipes envolvidas na operagao
da unidade, uma vez que a disponibilizacdo de utensilios adequados e padronizados reduz o esforgo
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operacional, amplia a seguranca no manuseio de alimentos e diminui os riscos de acidentes e falhas no
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processo produtivo. Paralelamente, espera-se maior aderéncia as normas sanitarias, com facilitacdo dos

procedimentos de higienizacdo e aprimoramento do controle de qualidade dos alimentos.

Sob a perspectiva do usuario final, o impacto direto serd a oferta regular de refeicdes seguras e
balanceadas, contribuindo para a promoc¢do da seguranga alimentar e nutricional da populacdo em
situacao de vulnerabilidade social. Adicionalmente, a melhoria da estrutura operacional tende a reduzir
filas, otimizar o tempo de atendimento e elevar a qualidade do servigo prestado.

Em sintese, busca-se a consolidacdo de um Restaurante Popular eficiente, estruturado e sustentavel,
com elevada capacidade operacional, menor custo de manutenc¢do no longo prazo e impacto social
positivo na garantia do direito a alimenta¢do adequada.

11. PROVIDENCIAS PREVIAS AO CONTRATO:
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Nao ha providéncias especificas a serem adotadas em relagdo a presente necessidade.

12. CONTRATAGOES CORRELATAS/INTERDEPENDENTES:

Ndo foram identificadas aquisices correlatas e/ou interdependentes que possam inviabilizar a
contratacdo ou interferir no planejamento da demanda.

13. IMPACTOS AMBIENTAIS:

A aquisicdo dos objetos em questdo ndo gera impactos ambientais diretos. No entanto, os produtos
devem observar os critérios de sustentabilidade ambiental relacionados ao seu processo de fabricagdo,
conforme previsto na legislagdo vigente e suas eventuais atualizagGes.

Todos os materiais especificados integram um processo de aquisicdo voltado a obtengdo de produtos
certificados e qualificados, com selos de qualidade reconhecidos, em conformidade com as normas
aplicaveis.

Com o intuito de aplicar o principio da sustentabilidade, previsto no art. 52 da Lei n2 14.133/2021, deve
ser observado pelos licitantes que os produtos ofertados sejam nacionais e apresentem baixo impacto
ambiental sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua, nos termos do art. 42 do Decreto
Federal n? 7.74622012, que estabelece praticas sustentdveis obrigatdrias em licitagbes e contrata¢es da
Administragao Publica.

Adicionalmente, a aquisicdo devera respeitar os requisitos de sustentabilidade ambiental constantes no
Guia Nacional de Contrata¢des Sustentaveis, como forma de alinhar a gestdo publica aos principios de
responsabilidade socioambiental.

14. POSICIONAMENTO CONCLUSIVO:

Foi verificada a viabilidade da contratacdo, levando-se em consideracdo os aspectos orcamentarios e a
disponibilidade de empresas consolidadas no ramo de fornecimento do item a Administragdo Publica
Municipal, com vistas a garantir a efetividade do atendimento.

Dessa forma, considerando a necessidade evidente da aquisicdo para atender as necessidades do
restaurante popular, e ainda, tendo em vista que ha recursos orgamentarios devidamente alocados para
custear a despesa, conclui-se pela viabilidade da contratacdo pretendida.

15. RESPONSABILIDADE DA EQUIPE DE PLANEJAMENTO PELA ELABORACAO E CONTEUDO DO
DOCUMENTO:

Certificamos que somos responsdveis pela elabora¢cdo do presente documento que compila os Estudos
Preliminares da Secretaria participante e que o mesmo traz os conteldos previstos no paragrafo 12 do
art.18 da Lei n214.133/21.
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NOVA SECRETARIA DE 017332/2026
: FRIBURGO SERVICOS E .
NoVAFRIBURGo  EQUIPAMENTOS PUBLICOS
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